
ОБГРУНТУВАННЯ

техtiiчних та якiсних характеристик предмета закупiвлi,

розмiру бюджетного призначення, очiкуваноi BapTocTi предмета закупiвлi

(на виконання Постановп КМУ вiд 11.10.2016 ЛЬ710,,Про ефективне

використання державних коштiв>> зi змiнами)

Назва предмету закупiвлi: код ДК 021:2015 - 15540000-5 Сирнi продукти (Сир

твердий, сир кисломолочнийо сирок плавлений).

Мiсце поставки ToBapiB або мiсце виконанпя робiт чи надання послуг: З1646,

с.Черче, вул.Лiщука, 90, Каrrл'янець-Подiльський р-н, Хмельницька обл.

Процедура закупiвлi: вiдкритi торги з особливостями (на пiдставi п.10 Постанови

КМУ вiд 12 жовтня 2022 р. ]ф l178 Про затвердження особливостей здiйснення публiчних

закупiвель ToBapiB, робiт i послуг для зЕlпlовникiв, передбачених Законом Украiни "Про

публiчнi закупiвлi", на перiод дii правового режиму военного стану в УкраiЪi та протягом

90 днiв з дня його припинення або скасування).

Мета проведення заlсупiвлi: для харчування пiдопiчних Черчецького булинку-

iHTepHaTy для громадян похилого BiKy та осiб з iнвшliднiстю на 2023 piK.

Iдентифiкатор закупiвлi: UA-2023-01-06-00l 053-а

Обгрунryвання технiчних та якiсних характеристик предмета закупiвлi:

TepMiH постачання - з моменту пiдписання договору по 3 1 грулня 202З р.

Очiкувана BapTicTb предмета закупiвлi: 175650.00 грн (сто сiмдесят п'ять тисяч

шiстсот п'ятдесят грн 00 коп.) з ПДВ, розрilховувалась виходячи з середнiх ринкових цiн.

Замовником здiйснено розрахунок очiкуваноi BapTocTi ToBapiB методом, який rрунту€ться

на визначеннi очiкуваноI BapTocTi на пiдставi даних споживчого ринку та електронноi

системи закупiвель KProzorro>.

Обrрунтування бюджетного призначення та очiкуваноi BapTocTi предмета

закупiвлi: розмiр бюджетного призначення визначений вiдповiдно до розрахунку

кошторису на 2023 piK.



Технiчнi, кiлькiснi та якiснi характеристики

лъ

п/п

Найменуван
ня

Кiлькiс
ть

Опис предмета закупiвлi

1

Сир тверлий

320кг

Сир тверлий виготовлений вiдповiдно до ДСТУ, ТУ з

масовою часткою жиру 50Ой, вологiстю - не бiльше 47Yо,

свiжий, чистий, без порокiв смаку, запаху, однорiдноТ
консистенцii, з запахом молока, жовтого кольору, без

xiMiKaTiB та KoHcepBaHTiB, без цвiлi, плiсняви, гнилi. Вага
бруска до 1,5кг. Смак та запах виражений сирний,
солодкуватий, злегка пряний. Поверхня чиста, piBHa, без

механiчних пошкоджень, cTopoHHix нашарувань, покрита
парафiновою сумiшшю або полiмерним покриттям, яке

щiльно прилягае до поверхнi сиру, без трiщин. На кожнiй
наклеенiй етикетцi повинна буги наступна iнформацiя:
назва харчового продукту, номер пiдприсмства
виробника, вага нет,го, жирнiсть , дата виготовлення, данi
про харчову та енергетичну uiHHicTb, TepMiH придатностi
та умови зберiгання. Без ГМО, що мас бути зазначено на

упаковцi.

2. Сир кисло-
молочний

610 кг Сир кисломолочний виготовлений вiдповiдно до ДСТУ
4554:2006 мас бути натуральним, однорiдноi
консистенцiТ, нiжним в Mipy щiльним, однорiдним та

рiвномiрним по всiй Maci, бiлого кольору, зi смаком i
запахом молока, iз масовою часткою жиру не менше 90/о,

BMicT вологи на бiльше 80Оlо, вагою до 5 кг. Без xiMiKaTiB
та KoHcepBaHTiB, стороннього запаху та смаку, без цвiлi,
плiсняви, гнилi. Без ГМО, що мае бути зазначено на

упаковцi. TepMiH зберiгапня: до 3-х дiб.

a Сирок
плавлений

2340 шт Сирок плавлений виготовлений вiдповiдно до ДСТУ
46З5:2006 з масовою часткою жиру не менше 50%. Колiр
не дуже яскравий - вiд бiлого до жовтуватого. Смак
характерний плавленому сирку, без cTopoHHix присмакiв i
запахiв. Поверхня плавленого сиру повинна бути
блискучою i гладкою. Вага плавленого сирка в фользi не

менше 0.07 кг. TepMiH придатностi товару на момент
постачання повинен скJIадати не менше 90% вiд TepMiHy

придатностi, визначеного виробником.

уповноважена особа Р 
ф 

юлiяроговськА


